La traditionnelle Bouillabaisse maison

(min 2 pers) sur place 65 € /pers

Huitres de Bouzigues du bassin de Thaun®3 ...........c..ccoooiiiiiiiiiiinnneees x6/18 € x9/26 € x12/34 €
Le bouquet de crevettes et sa mayonnaise maison au citron (x8) ........ 22€

Assiette de [ écailler :

4 huitres, 4 crevettes et tartare de loup ......c..ccoeeeveriiiiiiiriiiiienieiiiinnens 28 €
La soupe a l'oignon des Cévennes gratinée en Soupiere ............cccccceeeeeeeeeeeeeeeennnn. 18€
Tartare de saumon fumé maison et pomme Granny Smith ...........cccccceiieerrnennnnn. 22€

Tarte fine chevre et mozzarella fondante au pesto de roquette , belle tranche

de mortadelle a la pistache, salade croquante en vinaigrette ................ccc.......... 19€
Soupe de poissons de roche maison avec sarouille ...............ccovveeiiiiiiiniiiiiiennenn. 22¢€
Beignets de crevettes croustillants maison, sauce sucrée salée et piment (xg) .... 19€
Oeuf parfait a la truffe, chips de pancetta ...........ccooovieiiiiiiiiiiiiiine e, 19€
Grande cassolette de moules au beurre persillé (x12) ........ccoveeveiviieiieiiiienieinineens 19€

La liste des allergenes est disponible sur demande - Merci de nous faire connaitre vos allergies alimentaires
The list of allergens is available on request - Please let us know about your food allergies
Prix nets en euros - Service compris - La maison n'accepte pas les cheques



Sole & laplancha (1PETS) ...cceivuiiieeiieeiiieeee et s e e e e e e e eaees
Loup grillé (1PerS OU 2 PEIS) ..cuuuueeeiiiiiiiiiiieeeeeeeiiiiiee e e e eeereeieeeeeeeesaanaaeeseanans

Retour de péche (selon arrivage) ...........ccceeeiiiiiiiiiiineieciiiicee e eeeene

Les sauces : beurre blanc, sauce vierge

Calamars A LameriCaINe, TIZ ......oeiniiee et e et ee e aaeans

Filet de loup a la plancha sur lit d’aubergines confites, sauce vierge ..............

Tataki d’espadon sur lit de pappardelle aux petits légumes ..........cccccceeeeeeeens

Risotto a la courge muscade, parmesan et brochette de Gambas
décortiquées, marinées & UoTigan ...........cceeviiiiiiiiiiiiniiieiiiiiiiee e eeeens

Escalope de veau Milanaise facon “oreille d’éléphant” et pates .......................
Paleron de boeuf facon pot au feu, légumes de saisons et os a moelle roti .....
Tartare de boeuf au guéridon, frites et salade verte ............cccueeerrieeiiiinnnnnn...

Effiloché d’agneau, jus au romarin, purée a l'ail de Provence .........................

Andouillette artiSanale AU Var ..ot te e eneans
Filet de boeuf, SAUCE QU CNOIX ......veiunieiiiiie et e e eanen

Picanha de boeuf Black Angus, sauce au ChoixX ............cccceeeeiiiiiiiiiiiiinininnnnnee.

Nos viandes et nos poissons sont accompagnées d une garniture au choix
(supplément de 4 € pour une purée a la truffe)

Frites fraiches, salade, ratatouille, purée maison, riz, linguine .................ceeeeeeen

UPrCC QLA TPUITE .oeeeiiiii et e s e ens

Les sauces : Poivre vert, Roquefort, Morilles
Sauce supplémentaire (+3€)

Prix nets en euros - Service compris - La maison n'accepte pas les cheques
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Camembert d’lsigny roti au four oasied Camembery Cleese . 13€

Créme caramel

....................................................................... 9€
Mousse au chocolat  Cloco/ale M0USSE (e 9¢€
Tartelette caramel beurre salé & ganache chocolat fondant ............................... 12€
Baba au RNUM (1100777 D000 ettt et e e e e aeeaeeae e s e e eaneanns 12€
Ile flottante et créeme anglaise /[ [10ilani0, CUSTAT CIEANT vivviiiiiiiiiee e eeeaann 10€
Profiterole maison, glace praliné et coulis de chocolat praliné ............................ 14€
Fromage BLlancC Co/ia00 Clooir e eeteee e e eeteeeeeaae e eeaae e e eraaeseeaans 8€
Coupe colomnel 11017 SOrbel T VOHED i ieseeiieeerieeeeiieseeiesssasessnesesnsasnnnsenes 16€
Dame blanche

.......................................................................... 13€
Chocolat/café liégeois /1000000 0 COTEE TETE0IE tiiiiiiiiiiieieieeeeeeeeeeeeeeeeneeeeeeanens 13€
Café gourmand (+2€ si Double, Créeme, Capuccino,...)

........................................... 12€

Viande du jour ou Poisson du jour

Sauf dimanche et jours fériés

Viande du jour ou Poisson du jour

+ Dessert du jour
(Mousse chocolat, creme caramel, 1 boule de glace ou café)

Steack haché ou filet de poisson, Frites, Riz

Linguine & la tomate

1 boule de glace ou Mousse au chocolat

Prix nets en euros - Service compris - La maison n'accepte pas les cheques



La soupe a l'oignon des Cévennes gratinée en soupiere
ou  Tarte fine cheévre et mozzarella fondante au pesto de roquette, belle tranche de mortadelle a
la pistache, salade croquante en vinaigrette

Filet de loup a la plancha sur lit d’aubergines confites, sauce vierge

ou  Effiloché d’agneau, jus au romarin, purée a l'ail de Provence

Fromage blanc
U Mousse au chocolat
U Créme caramel

Soupe de poissons de roche maison

ou Beignets de crevettes croustillants maison, sauce sucrée salée et piment (xg)

o' Tartare de saumon fumé maison et pomme Granny Smith

OU  Qeuf parfait a la truffe, chips de pancetta

Calamars a 'américaine, riz
ou  Paleron de boeuf facon pot au feu, légumes de saison et 0s & moelle roti
ou  Tataki d'espadon sur lit de pappardelle aux petits [egumes

ou Escalope de veau Milanaise facon “oreille d’éléphant” et pates

Camembert d’lsigny roti au four
OU Tartelette caramel beurre salé & ganache chocolat fondant
ou Baba au Rhum

o |le flottante et créme anglaise

La liste des allergenes est disponible sur demande - Merci de nous faire connaitre vos allergies alimentaires
The list of allergens is available on request - Please let us know about your food allergies

Prix nets en euros - Service compris - La maison n'accepte pas les chéques



