La traditionnelle Bouillabaisse (min 2 pers) . a emporter 55€ /pers ....... sur place 62 € /pers
PALES A la POULATGUE  ooeeeeemcmenenecncseesesescsse s 32€

Rougets de Méditerranée fumés par nos soins en gravlax, roquette croquante a

'huile d’'olive et vinaigre de Calamansi ..............o.eeeeeeeeeeeeseneseseseesssesssessssesssnesssesssnns 25€
Pieds et paquets Provencaux denotre Chef ... nneeernneceeerennnn. 97€
Mousse de foie de canard du sud-ouest maison, au porto et poivre noir................. 19€
Huitres de Camargue n®2 ..............veevennennn. 6 pieces 21€....9 pieces 29€....12 pieces 38€
Le bouquet de crevettes et sa mayonnaise maison au citron (6 pieces) ... 29¢
Assiette de l écailler :
4 huitres, 4 crevettes et 80 grammes de tartare de daurade .........................u........ 28€
Chevre chaud aux noisettes et figues sur pain brioché, doré aufour .................... 21€
Parmigiana d’aubergine gratinée a lamozzarella ................ccoooooveeeeeeeeeeereeeeeeees 18€
Artichauts en barigouLle ..................corvcereeveieeseesieees s ssessesssssssssssssssessssssssessssesses 29¢€
Soupe de poiSSONS de TOCHE TNAISON..........ceiicrrecrireeressee st sessseassssssasssssssssenes 22€
Les 12 escargots de Bourgogne aufour . ...........eeeeeeeeeesssssssnssnnnneees 19€
Grande cassolette de moules au beurre persillé ... 19€
Salade méridionale et poulet croustillant légerement épicée (billes de mozzarellas,
tomates cerise séchées, pétales de parmesan, oignon rouge, olive taggiasche et
CrOULONS A U'AHL) woveereeeeeee s ns 22€
Tartare de Daurade de méditerranée, lait de coco et curcuma, 9oe

ZCSTC (1@ CIITON VEI'T «eeeerrrrerrrerrrneerrrcrrrneeesesrsnnesssssssneessssssssessssssnsesssssssnssssssssssesssssssnsesssssssnessssssnssssssns

La liste des allergenes est disponible sur demande - Merci de nous faire connaitre vos allergies alimentaires
The list of allergens is available on request - Please let us know about your food allergies
Prix nets en euros - Service compris - La maison n'accepte pas les cheques



Daurade de MEditerran€e (1 PIS) ... eeeeeeeeeeeesessessssssessssssssssssassssssans 44€

LOUD (2 PBIS) ..ottt stsssss st ssssssssssssssssss s ssss sttt e ssssssssssssassssssanas 50€/pers
Sole cuisson a laplancha (1Pers) .........eeeeeeeeeeeeeeessssssssssssseeeee 58€

TUPDOT (2 POTS) ..ottt st st s s ae s s 54€/pers
Retour de péche local (SELON arTiVAGR) ... eeesesseseseeesesene 58€/pers
Filet de Daurade a la plancha Sauce Vierge ..., 26€

Encornets farcis a la mousseline de poisson et épinard, bisque de homard,

PUTEE A UCSTPAGON ... ee s e s e s e seses e s e s e s e s e s s seas e s s e s e s s s e seseessseasen 28€
Belles gambas grillées, piquées au fenouil a la méridional ..., 36€
Saint jacques snackées, creme d’asperge et poivre de timut ...........cccoceeeeeeeeeeenrnnnnes 38¢€
Darne de Merlu a la Marseillaise, fenouil CoNfit ... 28¢€
Escalope de veau Milanaise facon “oreille d’éléphant” ... ..., 25€
Tartare de boeuf au guéridon, frites et salade verte..............veeeeeenerneneesesennnns 28€
Daube de boeuf & la NICOISE, PALES ...t ssssessesssesssssssssassens 25€
Sauté d’agneau provengal du Chef ... anesans 24€
Magret de canard du SUd-0UESt SAUCE PETIGUEUX ...vvvrrerrrerrrrinsisssnsinssssansissssssesssssessanses 35€
Tournedos de boeuf sur le grill SAUCE AU CROIX ..o 36€

Fricassée de ris de veau et poélée de champignons forestiers en jus,
PUPEE A LA TPUITR ..ottt s s s s s snaen 38¢€

Bavette Simmental & Uéchalotte | e og€

Cigaline de cochon de montagne marinée aux graines de moutarde, jus de viande au
thym citronné, frites de patates dOUCES ... ssesssssssssseens 28€

Nos viandes et nos poissons sont accompagnés d un légume aux choix

Frites fraiches, frites de patates douces, salade, ratatouille, purée maison,
PIZ TRAT, PALES oottt 7€

se al ff 9
PUPEGE Q LA TPUTTE ettt et esae e sae et e e sse e sse st ssesae e s s sassesessestesassssessessanes €

Les sauces : Poivre vert, Roquefort, Echalotte, Tartare, Forestiere, Périgueux
Sauce supplémentaire (+3€) Prix nets en euros - Service compris - La maison n‘accepte pas les cheques



Saint Marcelin roti au four oo o0 Sl Marcolin CllOOEE vesesssesssssssssssssssses 12€

MoelleuX AU ChOCOLAT (/1000 10 10 O o eeeeeeeeeeeereeeeeeeeeeeeestsseseeestsssessessesseseessessesaens 12€
Creme CaAraAM@L (7701110 COlTITIEL  eeeeeeeeeeeseeeesessssesssssssssssssassnsssssssassssssssssssssssssssassssssasans 9¢€
MOUSSE AUl CROCOLAL (/1000 AT TT10LIEE eeeseeeeeeeeeeeeeeeteseseetssssessesssssssessssssesssssesssssssnens 9€

Mousse & o crome de marronetn()lsettestorreﬂees ............................................................ 12€
................................................................................................................................... 12€
Profiteroles maiSon (1117 00011 Profilerole mmsisssisisssinssssssinsssssssnsssssssssssssess 12€
Fromage blanc Colia00 ClOOie st sa e saes g€
Coupe colonel Lemon SOrbet With VOARA s aissssssssssssasissuscassssasssssssusssssscasissassassssnsssss 16€
Dame blanche
................................................................................................ 13€
Chocolat/café liégeois .......................................................... 13€
Café gourmand (+2€ si Double, Creme, Capuccino,...)
.......................................... 12€

Sauf dimanche et jours fériés

Viande du jour ou Poisson du jour

+ Dessert du jour
(Mousse chocolat, creme caramel, 1 boule de glace
ou cafe)

Viande du jour ou Poisson du jour

Steack haché ou filet de poisson, Frites, Riz ou Pates

Linguine a la tomate

1 boule de glace ou Mousse au chocolat

Prix nets en euros - Service compris - La maison n'accepte pas les cheques



Soupe de poissons de roche maison
OU Cassolette de moules au beurre persillé
ou Parmigiana d’aubergine gratinée a la mozzarella

Filet de Daurade a la plancha sauce vierge
ou Sauté d’Agneau provencal
ou Bavette Simmental a l'échalotte

OU Fromage blanc
OUu Mousse au chocolat
Ou Creme caramel

Tartare de Daurade de Méditerranée, lait de coco et curcuma, zeste de citron vert

ou Soupe de poissons de roche maison avec sa rouille

OU Mousse de foie de canard du sud ouest maison, au porto et poivre noir

ou Chevre chaud aux noisettes et figues sur pain briochée, doré au four

Cigaline de cochon de montagne marinée aux graines de moutarde, jus de viande au thym
citronné, frites de patates douces “maison”

Ou Daube de Boeuf a la Nicoise
OU  Encornets farcis 4 la mousseline de poisson et épinard, bisque de homard, purée a l'estragon

ou Darne de merlu & la marseillaise, fenouil confit

Saint Marcellin roti au four
Ou  Moelleux au chocolat
OU profiteroles maison
ou Mousse de creme de marron & noisettes torréfiées

La liste des allergenes est disponible sur demande - Merci de nous faire connaitre vos allergies alimentaires
The list of allergens is available on request - Please let us know about your food allergies

Prix nets en euros - Service compris - La maison n'accepte pas les cheques



